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COURS EN LIGNE DE
DEGUSTATION

D’HUILES D’OLIVE

Les sens en éveil, nous vous proposons un jeu de piste du go0t a la découverte des saveurs
de I'huile d’olive.

Vous allez recevoir 3 huiles d’olive sélectionnées par notre partenaire Chercheurs d’Or vert.
Nous dégusterons et nous découvrirons ensemble, lors d’un cours en ligne de 18h30 & 20H,
leur personnalité, leurs arémes, et leurs saveurs.

Vous pourrez ensuite utiliser vos 3 huiles d’olive de 250 ml dans vos plats du quotidien afin de
mettre en pratique ce que vous avez appris !

Comment cela fonctionne ? Vous nous contactez afin de convenir d’'une date de dégustation.
Vous nous laissez vos coordonnées afin de recevoir votre box de 3 huiles d’olive d’exception
et nous nous voyons en ligne!

(grdace a un lien que nous vous aurons envoyé préalablement).

Nous sommes ravies de vous accueillir dans notre cercle d’amateurs de I’huile d’olive !

LHOVE

Dégustation proposée par LHOVE ,
formations en dégustations d’huiles d'olive Contactez-nous
par des oléologues diplémées contact@lhove.fr tel. 06 33 30 09 93



COMMENT OFFRIR UN BON CADEAU?

C’EST ASSEZ SIMPLE!

COURS EN LIGNE DE

DEGUSTATION Réglez le montant de cette dégustation :
120 euros pour un cours en ligne (plusieurs dates proposées
D’HUILES D’OLIVE P ens 49 SR

ou
190 euros pour un cours privatisé

par virement:
L'HOVE BANQUE SHINE
IBAN : FR76 1741 8000 0100 0117 3435 906
Contactez-nous par mail (contact@lhove.fr) pour nous confirmer le reglement
et le nom de la personne & qui vous offrez ce bon cadeau.
(sans ce mail votre demande ne pourra étre finalisée)

Offrez le bon cadeau!

Le destinataire de cette dégustation devra ensuite prendre contact
avec nous pour convenir d’une date.

Merci a vous!

contact@lhove.fr
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